TEMERAIRE

Cuisinez

moutarde

ERECONNUY




* Etude Moradia : testés par 540 consommateurs de juin & aolt 2007 (catégorie : moutardes) - www.saveurdelanee.com

pour la Cuisine.
Plus quun simple condiment, la Moutarde des Chefs devient une aide culinaire pour réussir
vos sauces chaudes et donner force et saveur d vos vinaigrettes, fond de tarte et carpaccio.

L'objectif est de redynamiser le marché de lamoutarde en diversifiant son usage en
direction de la cuisine, un usage préexistant, mais sans offre dediée. Ceest aussi inscrire

la moutarde dans un univers plus contemporain, en donnant de la vie, de la nouveaute et de
limpulsion a une image traditionnelle et plutdt austere.

Témeraire La Moutarde des Chefs se decline en deux gammes :
o Ma Sauce Moutardée pour cuisiner a chaud
o Royale et Délice pour cuisiner a froid,

Deux gammes reconnues Saveur de [Année 2008* par les consommateurs, sz
plébiscitées pour leur supériorité qustative et leurs nouvelles saveurs moutarde!
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